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   2026 年 6 月 18 日 

報道関係各位                        株式会社ジェイアール西日本ホテル開発 

 

 

 

 

 
 

 

ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田3-1-1：総支配人 阿部信治）は、2026年7月1日（水）から9月30

日（水）の期間、「五感で楽しむ夏の美食体験」をテーマに、季節の食材で見た目も涼やかに仕上げた多彩なス

タイルのお料理と、夏のフルーツを使用したドリンクやスイーツを各レストランにてご提供いたします。 

フレンチレストラン「フルーヴ」では、柑橘が爽やかに香る前菜や彩り豊かな「オマール海老のアロマティ

ゼ」を味わうフレンチコースを、鉄板焼「季流」では「水蛸のカルパッチョ」や「本マグロとキャヴィア・ド・

オーベルジーヌのタルタル」など月替わりの前菜に加え、目の前で焼き上げるステーキの臨場感もお楽しみく

ださい。日本料理「大阪 浮橋」では、鱧や加賀太きゅうりなどを使った涼やかな先附や冷やし鉢を含む会席料

理を完全個室でゆったりとご堪能いただけます。 

また、バー「サンドバンク」では、パッションフルーツ・桃・シャインマスカットを使用した月替わりのフレ

ッシュフルーツカクテルを展開し、1階のカフェ＆ダイニング「イグナイト」では、人気商品の「濃い味プリン

のアラモード」に食べ頃を迎えた桃を合わせてご提供します。 

ぜひこの機会に、夏を感じる多彩な美食体験をお楽しみください。 

 

夏らしい彩りと涼感あふれる味わいをお届けする 

レストランフェア「五感で楽しむ、夏の美食体験」開催 

開催期間：2026年7月1日（水）～9月30日（水） 

フレンチレストラン「フルーヴ」 

「オマール海老のアロマティゼ」 
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詳細は以下の通りです。（表示料金には消費税・サービス料 15％が含まれております。） 

◆夏野菜や海の幸を繊細に仕立てた、彩り豊かなフレンチコース  

 

 

 

 

 

 

◆月替わりの前菜と、目の前で焼き上げる海の幸や和牛を堪能する鉄板焼  

 

 

 

 

 

 

 

 

◆見た目にも涼やかな、夏の薫りと和の趣を感じる会席料理  

 

 

 

 

 

 

 

◆瑞々しい果実をカクテルで味わうフレッシュフルーツカクテル  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆フレッシュな桃と濃い味プリンを味わう贅沢なアラモード  

 

 

 

 

 

 

 

 

パッションフルーツ・桃・シャインマスカットを使用した月替わりの

フルーツカクテルで、夏の夜のバータイムを華やかに彩ります。 

 

店舗：19階 バー「サンドバンク」 

料金：[7月]パッション・サンライズ 2,900円 

[8月]フレッシュ・ベリーニ  3,400円 

[9月]シャインマスカット・ティークーラー 3,100円       

 

 

「シラスと瀬戸内レモンのリゾット」や「オマール海老のアロマティゼ」

など、夏らしい色彩で華やかに仕上げます。ディナーでは、メインディッ

シュに黒毛和牛をご堪能いただけます。 

 

店舗：19階 フレンチレストラン「フルーヴ」 

料金：ムニュ・メルシー ランチ    8,500円 

ムニュ・エトワール ディナー 18,000円 

 

鱧や加賀太きゅうりなどを使用した涼やかな先附や冷やし鉢など、鮮や

かな和の趣と夏ならではの味わいをご堪能いただけます。 

 

店舗：19階 日本料理「大阪 浮橋」 

料金：源氏 13,000円 

 

「水蛸のカルパッチョ」や「本マグロとキャヴィア・ド・オーベルジー

ヌのタルタル」など毎月変わる季節の前菜と、シェフが目の前で仕上げ

る海鮮料理やステーキを五感で楽しめるコースです。 

 

店舗：19階 鉄板焼「季流」 

料金：季(こよみ)ランチ   12,200円 

季(こよみ)ディナー 23,200円 

 

人気商品の「濃い味プリンアラモード」に季節のフルーツである桃を

合わせた新商品です。濃厚なプリンと瑞々しい桃のマリアージュをお

楽しみください。 

 

店舗：1階 カフェ＆ダイニング「イグナイト」 

料金：IGNITEの濃い味プリンアラモード～桃～  3,000円    
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■【JR ホテルメンバーズ限定】レストランプレゼントキャンペーンの実施について 

2026年7月1日（水）～9月30日（水）の期間中に、ホテルグランヴィア大阪・ホテルヴィスキオ大阪のレス
トランにて、1会計1,000円以上ご利用のうえ、応募フォームからアンケートにご回答いただきますと、抽選で
ペア宿泊券やレストランチケットが当たるプレゼントキャンペーンを実施いたします。 

6月20日（土）以降に新規でJRホテルメンバーズへご入会いただき、キャンペーンにご応募された方は、当
選確率が2倍になります。 

 
◆キャンペーン期間 
ご利用対象期間：2026年7月1日（水）～ 9月30日（水） 
エントリー期間：2026年7月1日（水）～10月10日（土） 

◆賞品 
ホテルグランヴィア大阪ペア宿泊券    1組（スタンダードツイン・朝食付き） 
ホテルヴィスキオ大阪ペア宿泊券     1組（スーペリアツイン・朝食付き） 
レストラン共通利用券 10,000円分   20名様 
グランヴィア紅茶缶（4缶セット）   15名様 
グランヴィアビーフカレー（6個セット）15名様 

◆応募資格 
JRホテルメンバーズの会員様で、対象期間中に「直営レストラン」にて1会計1,000円以上ご利用いただいた方
にご応募資格がございます。 
※会員登録をされていないお客さまは、期間中のレストランご利用日までに会員登録をお願いいたします。 
※グルメサイトなどを通してのご予約の場合は対象外です。 

◆応募方法 

以下のキャンペーンサイトより応募フォームにアクセスしていただき、必要事項をご入力のうえご応募くださ
い。 
キャンペーンサイト：https://www.granvia-osaka.jp/special/JRHM-ticket-CP0709 

◆当選について 
当選者の発表は商品の発送をもって代えさせていただきます。（2026年10月下旬を予定） 

 

 

 

 

 

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発 ホテルグランヴィア大阪 

〒530-0001 大阪市北区梅田 3 丁目 1 番 1 号 

TEL: 0570-06-1235（ナビダイヤル）   FAX: 06-6344-1130    https://www.granvia-osaka.jp 

 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
株式会社ジェイアール西日本ホテル開発 ホテルグランヴィア大阪 
マーケティング部 TEL：06-6347-1432  FAX：06-7220-3403 
担当者名 藤川 春菜 E-mail: h_fujikawa@hgo.co.jp  ／ 田中 景都 E-mail: k_tanaka@hgo.co.jp 

■一般の方のお問い合わせ先 
ホテルグランヴィア大阪 レストラン予約センター TEL：06-7664-1221（10:00-19:00）  

JR 西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 

 

JR 西日本ホテルズでは、全国の JR ホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストランがよ

り便利にお得にご利用いただける『JR ホテルメンバーズ』と、JR 西日本グループの鉄道やショッピングで様々

なサービス、特典が受けられる『WESTER ポイント』の 2 つの会員プログラムに加盟しています。どちらも入

会金・年会費は無料で、たまったポイントは対象施設にてご利用いただけます。 

詳しくは、下記の二次元コードよりご覧ください。 
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