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ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田3-1-1：総支配人 阿部信治）のなにわ食彩「しずく」は、2026

年10月1日（木）から11月30日（月）の期間限定で、秋の味覚を上品に仕立てた彩り華やかなお料理と、和

の趣を感じるスイーツを両方楽しめる和風アフタヌーンティーセット「和のスイーツ八寸～秋の味覚狩り～」

を販売いたします。 

お食事は、柿や松の実をあしらった小鉢から始まり、こだわりの出汁と鱧の上品な旨みが広がる「土瓶蒸

し」、彩り華やかな「手毬寿し」など、日本の秋の趣を感じていただける料理をご用意いたします。  

お食事のあとは、毎年好評の「いも・くり・なんきん」を取り入れた和スイーツを取り揃えます。渋皮栗

を添えたバニラアイスに抹茶をかけて楽しむ「抹茶アフォガード」や、黒蜜がアクセントの「坊ちゃん南瓜

プリン」、金箔を施した「紫芋のチーズブリュレ」など、秋ならではの甘味をご堪能ください。お飲み物は、

ウェルカムドリンクとしてノンアルコールスパークリングワインをご用意するほか、ロンネフェルト社製紅

茶やコーヒー、ソフトドリンクをフリーフローでお楽しみいただけます。 

さらに、平日の先着 2 組様限定で、本商品を個室で堪能できる「個室確約プラン」もございます。日常を

離れてゆったりと過ごす、贅沢なひとときをお楽しみください。 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

メニュー詳細は以下の通りです。（表示料金には消費税・サービス料15%が含まれております。） 

 

 

 

 

 

 

いも・くり・なんきんが勢揃い！秋限定の和風アフタヌーンティー 

「和のスイーツ八寸～秋の味覚狩り～」を販売 

期間：2026年10月1日（木）～11月30日（月） 

和のスイーツ八寸～秋の味覚狩り～ 

【1日10食限定】「和のスイーツ八寸～秋の味覚狩り～」概要  

店舗：19階 なにわ食彩「しずく」 
料金：5,300円 
時間：【平    日】11:30～15:00（L.O.13:00） 
   【土・日・祝日】2部制 ①11:00～13:00 ②13:30～15:30 

※ご利用日の2日前までにご予約をお願いします。 
詳細：https://jrwest-hotels.jp/granvia-osaka/restaurant/menu/210/ 
 
 

https://jrwest-hotels.jp/granvia-osaka/restaurant/menu/210/
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JR 西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 

 

JR 西日本ホテルズでは、全国の JR ホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストランがより便利に

お得にご利用いただける『JR ホテルメンバーズ』と、JR 西日本グループの鉄道やショッピングで様々なサービス、特典

が受けられる『WESTER ポイント』の 2 つの会員プログラムに加盟しています。どちらも入会金・年会費は無料で、た

まったポイントは対象施設にてご利用いただけます。 

詳しくは、下記の二次元コードよりご覧ください。 

 

 

 

 

◆メニュー内容 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

■このリリースに関するお問い合わせ先 

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発 ホテルグランヴィア大阪 

マーケティング部 TEL：06-6347-1432  FAX：06-7220-3403 

担当者名 田中 景都 E-mail: k_tanaka@hgo.co.jp  ／ 藤川 春菜 E-mail: h_fujikawa@hgo.co.jp  

■一般の方のお問い合わせ先 

ホテルグランヴィア大阪 なにわ食彩「しずく」TEL：06-6347-1423（直通）  

 
株式会社ジェイアール西日本ホテル開発 ホテルグランヴィア大阪 
〒530-0001 大阪市北区梅田 3 丁目 1 番 1 号 
TEL: 0570-06-1235(ナビダイヤル)   FAX: 06-6344-1130   https://jrwest-hotels.jp/granvia-osaka/ 
 

【ウェルカムドリンク】 

ノンアルコールスパークリングワイン 

【お料理】 

・白掛け／松の実／柿／マスカット 他 

・鯛の薄造り 

・季節の盛合せ 

 菊花なます／子持ち鮎山椒煮／真蛸と胡瓜の串打ち 他 

・土瓶蒸し 名残鱧 

・手毬寿し 

 

【スイーツ】 

・抹茶アフォガード 

渋皮栗を添えたバニラアイスに抹茶をかけてお楽しみください。 

・坊ちゃん南瓜プリン 

黒蜜のアクセントを効かせた、坊ちゃん南瓜の甘みが味わえる一口サイズの

可愛らしい南瓜プリンです。 

・ミニケーキ3種 

① マロンショコラケーキ 

② 雪下人参とオレンジのケーキ 

③ 紫芋のチーズブリュレ 

・湯葉ティラミス  

 なめらかな舌触りの湯葉ティラミスにミックスベリーの果肉をトッピングし

ます。 

・お口直しの薩摩芋チップス 

 

 

◆個室確約プラン（平日 2 組様限定） 

平日の先着 2 組様限定で個室にて「和のスイーツ八寸～秋の味覚狩り～」を

お楽しみいただける特別プランです。 

お 1 人様 6,000 円 ※お電話のみでご予約を承ります。 

TEL：06-6347-1423 
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