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報道関係各位                             株式会社 JR 西日本ホテルズ 

 

 

 

 

 

 

ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田 3-1-1：総支配人 阿部信治）は、シーンに合わせて選べる多彩な

スタイルのクリスマス期間限定メニューを各レストランおよびバーにて販売いたします。JR 大阪駅直結という

抜群のアクセスを誇る当ホテルにて、フレンチコースや鉄板焼、プライベート感あふれる全室個室での会席料

理など、お客さま一人ひとりの細やかなニーズに応える特別なお料理と聖夜のひとときをご提供いたします。 

目の前で豪快に焼き上げるステーキや活オマール海老、濃厚なフォアグラを楽しむ鉄板焼コースや、王道の

黒毛和牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニが彩る洗練されたフレンチコース。さらに、和の情緒を大切にし

たい方には、たら白子や和牛握り寿司、河豚など季節の食材で贅沢に仕立てた特別会席を全室個室のプライベ

ートな空間でゆったりとご堪能いただけます。 

各店が趣向を凝らした多様なクリスマスディナーとともに、至福のひとときを心ゆくまでご堪能ください。 

 

※公式サイト：https://jrwest-hotels.jp/granvia-osaka/event/69/ 

 

フレンチ、鉄板焼、個室会席まで。 

大切な人と過ごすシーンに寄り添う多彩なクリスマスメニューを販売 

ホテルグランヴィア大阪 クリスマス2026 

https://jrwest-hotels.jp/granvia-osaka/event/69/
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詳細は以下の通りです。（表示料金には消費税・サービス料15％が含まれております。） 

【鉄板焼「季流」】  

 

 

 

 

 

 

 

 

【フレンチレストラン「フルーヴ」】  

 

 

 

 

 

 

 

【日本料理「大阪 浮橋」】  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【スカイダイニング「アブ」】 

 

 

 

 

 

 

 

 

【カフェ＆ダイニング「イグナイト」】 

 

 

 

 

 

 

 

蟹とボタン海老の華やかな前菜からオマール海老の芳醇な味わい、そして

王道の黒毛和牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニをご用意します。 

厳選された食材を一皿ごとに趣向を凝らして仕立てた、クリスマスだけの

特別なコースです。 

期間：2026年12月18日（金）～12月27日（日） 

料金：ノエル・プレスティージュ（ディナー） 25,000円 

河豚を使用した先附や「たら白子の摺流し」、「和牛握り寿司」など素

材の味わいを引き立て贅沢に仕上げた特別会席を、全室個室で落ち着き

のあるプライベート空間でご堪能ください。 

期間：2026年12月18日（金）～12月25日（金） 

料金：聖夜会席 20,000円 

※ご利用日の3日前13：00までにご予約をお願いします。 

華やかな前菜と選べるメインディッシュで、自分好みに楽しめるクリス

マス限定のディナーコースです。 

期間：2026年12月19日（土）・20日（日）・23日（木）～27日（金） 

料金：IGNITE クリスマスコース 12,000円 

目の前で豪快に焼き上げるステーキに加え、フォアグラのココット焼き

や活鮑、活オマール海老まで、贅沢尽くしの鉄板焼コースをグラスシャ

ンパンとともにお楽しみください。 

期間：2026年12月19日（土）～12月25日（金） 

料金：グラスシャンパン付き 

クリスマスディナー ～リュンヌ Lune～ 35,000円 

カジュアルで落ち着いた雰囲気の中、お料理はホテルならではの特別コース

をご用意します。カップルはもちろん、ご家族やご友人とのご利用もおすす

めです。 

期間：2026年12月19日（土）・20日（日）・24日（木）・25日（金） 

料金：カジュアルクリスマスディナー ホワイトコース 14,000円 
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【バー「サンドバンク」】  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社 JR 西日本ホテルズ ホテルグランヴィア大阪 

〒530-0001 大阪市北区梅田 3 丁目 1 番 1 号 

TEL: 0570-06-1235（ナビダイヤル）   FAX: 06-6344-1130   https://jrwest-hotels.jp/granvia-osaka/ 

 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
株式会社 JR 西日本ホテルズ ホテルグランヴィア大阪 
マーケティング部 TEL：06-6347-1432  FAX：06-7220-3403 
担当者名 藤川 春菜 E-mail: haruna.fujikawa@jrwest-hotels.jp  

田中 景都 E-mail: keito.tanaka@jrwest-hotels.jp 

■一般の方のお問い合わせ先 
ホテルグランヴィア大阪 レストラン予約センター TEL：06-7664-1221（10:00-19:00）  

JR 西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 

 

JR 西日本ホテルズでは、全国の JR ホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストランがよ

り便利にお得にご利用いただける『JR ホテルメンバーズ』と、JR 西日本グループの鉄道やショッピングで様々

なサービス、特典が受けられる『WESTER ポイント』の 2 つの会員プログラムに加盟しています。どちらも入

会金・年会費は無料で、たまったポイントは対象施設にてご利用いただけます。 

詳しくは、下記の二次元コードよりご覧ください。 

 

 

 

 

金箔を纏ったバラが華やかなロングスタイルのシャンパンカクテル「ジ

ャルダン・デ・ローズ」と、いちごとドン・ペリニョンを使用した優美

なカクテル「クリスマス・レオナルド」の2種類をご用意します。 

期間：①2026年12月1日（火）～12月25日（金） 

   ②2026年12月18日（金）～12月27日（日） 

料金：①ジャルダン・デ・ローズ 3,100円 

   ②クリスマス・レオナルド 7,900円 

 

JR 西日本ホテルズについて 

JR 西日本ホテルズは、JR 西日本グループとして、現在 5 ブランド、13 ホテル（4,407 室）を展開するホテル

グループです。上質な旅の基点として、京都、岡山、広島など新幹線およびターミナル駅直結の安心感を基盤

に、地域とともにお客さまを魅了する「ホテルグランヴィア」、スマートな旅の基点として、京都、大阪、尼

崎、富山駅への抜群のアクセスと先進的なサービスを提供する「ホテルヴィスキオ」、初代大阪駅の地に建ち、

唯一無二の駅と鉄道の記憶を旅する「THE OSAKA STATION HOTEL, Autograph Collection」、創業 1909 年、

時空を紡ぎ、今なおノスタルジックな世界観を提供する「奈良ホテル」、地域と旅人の縁をつなぎ、時間を忘れ

夢中になれる空間があふれる「梅小路ポテル京都」。 

「駅」から始まり誠実に積み重ねてきた信頼を発展させ、地域とともに、お客さま一人ひとりの豊かな人生を

広げ、これからも世界に誇れるサービス水準を目指し、旅と食の魅力、人々の繋がりを創り続けます。 

 

※ホームページの URL が変更になりました。 
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