
Lunch Buffet
             　　　　　　　　　　　　ランチビュッフェ

広島県産レモンをたっぷり絞って食す 「シーフードマルシェ」 

広島県産ケール・グリーンリーフ ロメインレタスのサラダ
【各種トッピング】カラフルプチトマト ／ 赤玉ねぎ など

国産牛のロースト

トラウトサーモンのミ・キュイ 三つ葉と玉葱のソース

パプリカのババロア 豆腐とマスカルポーネチーズ

鴨胸肉のローストと牛蒡のフライ添え

韓国風バーガー

薩摩芋のチュロス

ブイヤベース

鶏むね肉 シュプレームソース トリュフの香り

おからとツナのポテトサラダ

ココナッツ風味のレッドカレー

Food Menu

※食材の入荷状況により、産地や料理内容が変更になる場合がございます。 ※食物アレルギー対応は「特定原材料 8品目」のみとさせていただきます。

2026.9.1 ～

Dessert Menu

ホテルメイド ブレッド

ホテルメイドのシフォンケーキ

豆花 【選べるトッピング 6 品】

ルバーブのパウンドケーキ ／ 瀬戸内ハーブティーのブランマンジェ など

【デザート各種】 フルーツ ／ アイスクリーム ／ グラノーラ ／ ドライフルーツ

Drink Menu

クラフト炭酸と選べるシロップで作るモクテル
【各種シロップ】広島レモン ／ 広島八朔 ／  洋ナシ ／ グリーンアップル

りんご酢シャインマスカット

フルーツジュース各種

広島県産ハーブティー ／ 紅茶 ／ フレーバーティー各種

オリジナルブレンド コーヒー ／ デカフェ


