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２０２３年９月２７日 

報道関係各位                          株式会社ホテルグランヴィア大阪 
 

 
 
 

 

 

株式会社ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田３－１－１：代表取締役社長 森本昌弘）では、旬の
素材を使用したオリジナルカクテルを、２０２３年１０月２日(月)から１２月３１日(日)の期間、１９階の
バー「サンドバンク」にて月替わりで販売いたします。 
１０月は、ハロウィンをイメージしてジャックオランタンに見立てた鬼灯（ほおずき）を添えた「鬼灯の

ハロウズ・マティーニ」と、秋が旬のリンゴを使用しフルーティーな味わいに仕上げた「ハニー・アップル・
ビーズ・ニーズ」をご用意します。１１月は、アニスやハーブの爽やかな香りとほのかな甘みが特徴のガリ
アーノと、表面を炙って焼き芋の香ばしさを加えた「シルクスイートのやきいもマルガリータ」をお楽しみ
ください。１２月は、フレッシュキウイとグレープフルーツのみずみずしさを感じる、すっきりとした味わ
いにチェリーのフレーバーがアクセントになった「キウイ・セヴンス・ヘヴン」をご提供します。 
さらに、ホテルグランヴィア大阪開業４０周年を記念し、ホテルのブランドカラーである紫色に輝く「ザ・

グランヴィア・トニック」を期間中の約３ヶ月通して販売いたします。バタフライピーの花びらからつくら
れる鮮やかな青色のクラフトジン「シックス・ドッグス ブルージン」と、コクのある苦みと優しい甘味が特
徴の「フィーバーツリー トニックウォーター」を合わせたプレミアムなジントニックです。 
秋の夜長に、バーテンダーこだわりの美しいカクテルとともに特別なひとときをお過ごしください。 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

大人だからこそ楽しめる、旬の味わい。 
ホテルバーテンダーオリジナルの季節カクテルを販売 
期間：２０２３年１０月２日（月）～１２月３１日（日） 

鬼灯（ほおずき）のハロウズ・マティーニ 
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詳細は以下の通りです。（価格には税金・サービス料が含まれております。） 

季節のオリジナルカクテル 概要 
期間：２０２３年１０月２日（月）～１２月３１日（日） 
店舗：１９階 バー「サンドバンク」  
時間：［月～土］１６：００～２３：００（L.O.２２：３０) 

※テーブルチャージとしてお１人様６００円いただきます。 
【お問合せ】TEL：06-6347-1436（直通） 
      HP：https://www.granvia-osaka.jp/restaurant/sb/10/ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

◆１０月限定！ハロウィンカクテル「鬼灯（ほおずき）のハロウズ・マティーニ」 
価格：２，４００円   
ホワイトラム・スーズ・オレンジジュースを使用した、さっぱりした甘さを感じるハ
ロウィンカクテルです。ハーブリキュールであるスーズのほろ苦さと、鬼灯の甘酸っ
ぱさがアクセント。ジャックオランタンに見立てた鬼灯を添えてご提供します。 

 

◆月替わりで楽しむ季節のカクテル 
 価格：各２，４００円 

 
[１０月] ハニー・アップル・ビーズ・ニーズ   

  甘酸っぱさが特徴のカクテル「ビーズ・ニーズ」をアレンジ。りんごから作られる
「ル・ジン」にフレッシュのりんごと蜂蜜を合わせ、フルーティーで爽やかな甘さに仕
上げます。 

  
[１１月] シルクスイートのやきいもマルガリータ 

 テキーラベースのカクテル「マルガリータ」をアレンジ。アニスやハーブの爽やかな
香りとほのかな甘みが特徴のガリアーノと、表面を炙って焼き芋の香ばしさを加えたシ
ルクスイートの意外な組み合わせを楽しめます。 
 
[１２月] キウイ・セヴンス・ヘヴン 
チェリーのフレーバーがアクセントの辛口カクテル「セヴンス・ヘブン」。フレッシ
ュキウイとグレープフルーツのみずみずしさを感じる、すっきりとした味わいのオリ
ジナルカクテルです。 

◆ホテルグランヴィア大阪開業４０周年を記念した「ザ・グランヴィア・トニック」 
 価格：１，８５０円 
 [１０月～１２月提供] 
 バタフライピーの花びらからつくられる鮮やかな青色のクラフトジン「シックス・ド
ッグス ブルージン」と、コクのある苦みと優しい甘味が特徴の「フィーバーツリー 
トニックウォーター」を合わせたプレミアムなジントニック。ホテルのブランドカラ
ーの紫色に仕上げました。 

 

https://www.granvia-osaka.jp/restaurant/sb/10/
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バー「サンドバンク」について 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
株式会社ホテルグランヴィア大阪マーケティング部 TEL：06-6347-1432  FAX：06-7220-3403 
担当者名 藤川 春菜 E-mail: h_fujikawa@hgo.co.jp  / 田中 七瀬 E-mail:n_tanaka@hgo.co.jp 

■一般の方のお問い合わせ先 
ホテルグランヴィア大阪 バー「サンドバンク」 TEL：06-6347-1436 

株式会社ホテルグランヴィア大阪 
〒530-0001 大阪市北区梅田 3 丁目 1 番 1 号 
TEL: 0570-06-1235 (ナビダイヤル)    FAX: 06-6344-1130    https://www.granvia-osaka.jp 
 

JR西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 

JR西日本ホテルズでは、全国の JRホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストランがより便利にお
得にご利用いただける『JRホテルメンバーズ』と、JR西日本グループの鉄道やショッピングで様々なサービス、特典が
受けられる『WESTERポイント』の 2 つの会員プログラムに加盟しています。どちらも入会金・年会費は無料で、たま
ったポイントは、対象施設にてご利用いただけます。詳しくは、下記の QR コードよりご覧ください。 
 

ホテルグランヴィア大阪のメインバー「サンドバンク」の店内は、ラグ
ジュアリーで上質な空間が広がります。カウンター席の他、大きな窓か
ら大阪の夜景を一望できるテーブル席や、２０名様までの個室も完備し
ております。バーテンダーがこだわりを持ってお作りする色とりどりの
カクテルで、大切なくつろぎの時間を演出します。 
またアフタヌーンバーとして、喫茶や軽くお酒をお召し上がりになる空
間としてもご利用いただけます。 

mailto:h_fujikawa@hgo.co.jp
mailto:n_tanaka@hgo.co.jp
https://www.granvia-osaka.jp/

