
 1 

 

 

 

 
 
 

                               平成２８年３月２９日 

 
 

   いちごブームのなか、苺を使ったスイーツやカクテルが登場 
 

春のいちごフェア 
 

【販売期間】 平成２８年４月１日（金）～４月３０日（土） 
 

 

ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田３－１－１、代表取締役社長：河合信夫）は、平成２８

年４月１日（金）～４月３０日（土）の期間、１階・１９階レストラン４店舗において、苺を使った

スイーツやカクテルをご用意する「春のいちごフェア」を実施いたします。 

各店舗の商品詳細は、以下の通りです。 

 

■１９階 ラウンジ「リバーヘッド」 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

〒530-0001 
大阪市北区梅田 3 丁目１番 1 号 

TEL:06-6344-1235（代表） 
FAX:06-6347-1418 

http://www.granvia-osaka.jp/ 
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いちごと桜のスイーツＢＥＮＴＯ 

コーヒー又は紅茶付き 1,680 円 

 

・苺のミルフィーユ ・苺クッキー 

・チーズケーキとフルーツ 苺のクリーム 

・苺のトリュフ  

・ココナッツのパンナコッタ 桜のソース 

・小さな桜もち ・桜のクリームぜんざい 

・桜のマドレーヌ ・抹茶アイス 

・オレンジゼリー 

 

チョコレートシフォンケーキ 

いちごのクリーム＆ソース 

コーヒー又は紅茶付き 1,680 円 

 

ふわふわとしたチョコレートのシフォンケー

キを、いちごクリームで包みました。薄いピン

ク色のクリームにピスタチオを添えて、彩りや

味のアクセントにしています。ごろっと果肉を

入れたソースもポイントです。 
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■１階 カフェレストラン「リップル」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■１階 ロビーラウンジ／テイクアウトコーナー（Ｌ・Ｌカフェ） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

         
              

■このリリースに関するお問い合わせ先 
ホテルグランヴィア大阪 マーケティング部  広報／高田佳江 
TEL：０６－６３４７－１４３２ FAX：０６－６３４７－１４１８ 
E-mail：k_takata@hgo.co.jp               

     ■一般の方のお問い合わせ先 
ホテルグランヴィア大阪 TEL：０６－６３４４－１２３５（代） 

いちごのシャルロットケーキ 
コーヒー又は紅茶付き 1,700 円 

 

ケーキの周りをスポンジで覆ったシャルロッ

トケーキ。帽子のような形に、いちごをのせた

見た目もかわいらしいスイーツです。 

Ｗいちごシュークリーム 270 円 

（テイクアウト限定） 

 

クッキー生地をかぶせたサクサクのシュー

生地に、春限定のいちごクリームを詰めまし

た。おもたせにも人気のシュークリームで

す。 

・苺のショートケーキと苺のムースの Wケーキ 

ア・ラ・モード（コーヒー又は紅茶付き）     

1,590 円 

・ベリーMIX ヴィネガー酢カッシュ 850 円 

・ショートケーキ・ラッテ 880 円 

・いちご畑パフェ 1,350 円 

・杏仁ベリースムージー 890 円 

・ストロベリーティー（杏仁スイーツ付き） 

1,000 円 

 

  


