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ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田3-1-1：総支配人 阿部信治）は、2026年12月1日(火)から2027

年3月31日(水)の期間、いちごと異素材のマリアージュが堪能できるアフタヌーンティーセットを1階「ティ

ーラウンジ」および19階ラウンジ「リバーヘッド」の2店舗で販売いたします。 

今回のアフタヌーンティーでは、濃厚なピスタチオやチョコレート、チーズとの組み合わせで、いちごの

おいしさを引き立てた多彩なスイーツをお楽しみいただけます。コク深くも軽やかな味わいの「いちごのシ

ョートケーキ」をはじめ、濃厚なピスタチオクリームで仕上げるフランス版ショートケーキや、口どけの軽

いクリームといちごの酸味が調和するチョコレートショートケーキと、味わいの異なるショートケーキをご

用意いたします。さらに、花に見立てた滑らかな口当たりのレアチーズケーキや、いちごのフルーティーな

香りが広がる「グランヴィアショコラ」も添え、いちごの魅力をご堪能いただけます。 

1階「ティーラウンジ」では、これらのスイーツ4種と「グランヴィアショコラ」に加え、あまおうのウェ

ルカムドリンクと季節の食材を取り入れたセイボリーをセットでご用意いたします。ロンネフェルト社製紅

茶などから選べる2杯のドリンクとともにお楽しみください。19階ラウンジ「リバーヘッド」では、「ティー

ラウンジ」と同様のスイーツ4種と「グランヴィアショコラ」に加え、フレンチシェフが手掛けるお料理をコ

ース仕立てでご用意いたします。3時間のドリンクフリーフロー付きで、ランチとしてのご利用にもおすす

めです。 

クリスマスからバレンタイン、春のお祝いシーズンまで、華やかなイベントが続く季節は、いちごのアフ

タヌーンティーで優雅な午後のひとときをお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

いちご×異素材のマリアージュ 

濃厚ピスタチオからチョコ、チーズまで一度に味わえる 

いちごのアフタヌーンティーを2店舗で販売 

販売期間：2026年12月1日（火）～2027年3月31日（水） 

 

1 階 「ティーラウンジ」 

アフタヌーンティーセット ～Royal Berry～ 

19 階 ラウンジ「リバーヘッド」 

アフタヌーンティー ～フレーズ～ 

【プティフレンチコース】 
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詳細は以下の通りです。（表示料金には消費税・サービス料15％が含まれております。） 

■1階「ティーラウンジ」 

アフタヌーンティーセット ～Royal Berry～ 

期間：2026年12月1日（火）～2027年3月31日（水） 

時間：11:00～18:00（L.O.16:00） 

料金：7,200円 ※ご利用日3日前までにご予約をお願いします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

【ウェルカムドリンク】  

あまおうシャンメリー 

【スイーツ4種】 

●いちごのショートケーキ 

 コク深くも軽やかな味わいの生クリームとふんわりとした生地に、いちごの甘酸っ

ぱさが重なる王道のショートケーキです。 

●ピスタチオのフレジェ 

 カスタードクリームとバターを合わせた濃厚なピスタチオクリームに、いちごのフ

ルーティーさを加えた、上品な味わいのフランス版ショートケーキです。 

●いちごのチョコレートショートケーキ 

軽い口溶けのチョコレートクリームと、いちごの爽やかな酸味が調和するチョコレ

ートショートケーキです。いちごのショートケーキとの食べ比べもお楽しみくださ

い。 

●いちごのレアチーズケーキ 

花に見立てた滑らかな口当たりのレアチーズケーキに、甘酸っぱいベリーのジュ

レを合わせ、食感のアクセントにサブレを添えました。 

【グランヴィアショコラ】 

チョコレートの濃厚な味わいといちごのフルーティーな香りが広がるチョコレー

トです。 

【セイボリー】 

茶美豚とポルチー二茸のバーガー / 蟹とカリフラワーのムース /  

玉葱とベーコンのケークサレ / 茸のマリネ / スモークサーモンのマリネ /  

スコーン 

 

【ドリンク】 

ロンネフェルト社製紅茶などから２杯お選びいただけます。 

 

 

季節のスイーツプレート ～Royal Berry～ 

期間：2026年12月1日（火）～2027年3月31日（水） 

時間：11:00～20:00（L.O.19:30） 

料金：3,200円  

 
アフタヌーンティーセットで提供するスイーツ4種と「グランヴィアシ
ョコラ」を気軽に楽しめるセットです。ドリンクはロンネフェルト社製
紅茶などからお好きなものを１杯お選びください。 

※数に限りがございますので、3日前までのご予約をおすすめします。 
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■19階 ラウンジ「リバーヘッド」 

【平日予約限定6食】アフタヌーンティー～フレーズ～ 

●プティフレンチコース 

期間：2026年12月1日（火）～2027年3月31日（水） 

時間：平日 11:30～14:00 ※3時間制 

料金：10,000円 ※ご利用日3日前13:00までにご予約をお願いします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●スイーツコース 

期間：2026年12月1日（火）～2027年3月31日（水） 

時間：平日 11:30～14:00 ※3時間制 

料金：5,800円 ※ご利用日3日前13:00までにご予約をお願いします。 

プティフレンチコースで提供するスイーツスタンドと3時間のドリンク

フリーフローをセットでご提供いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

JR 西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 

JR 西日本ホテルズでは、全国の JR ホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストランがより便利に

お得にご利用いただける『JR ホテルメンバーズ』と、JR 西日本グループの鉄道やショッピングで様々なサービス、特典

が受けられる『WESTER ポイント』の 2 つの会員プログラムに加盟しています。どちらも入会金・年会費は無料で、た

まったポイントは対象施設にてご利用いただけます。 

詳しくは、下記の二次元コードよりご覧ください。 

 

 

 

 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
株式会社 JR 西日本ホテルズ ホテルグランヴィア大阪  
マーケティング部 TEL：06-6347-1432  FAX：06-7220-3403 
担当者名 田中 景都 E-mail : keito.tanaka@jrwest-hotels.jp 

藤川 春菜 E-mail : haruna.fujikawa@jrwest-hotels.jp  

■一般の方のお問い合わせ先 
ホテルグランヴィア大阪 レストラン予約センター TEL：06-7664-1221 
 

【ウェルカムドリンク】 

スパークリングワイン ※ノンアルコールに変更可能 

【ペアリングドリンク】 

温製料理に合わせたモクテル2種 

【前菜】 

サワークリームのトゥールビヨン キャヴィア、季節のミニ前菜4種  

【メイン】 

国産牛のフリカデル フォアグラ添え 

【パスタ】 

小エビのトマトクリームパスタ 

【スイーツ】 

（上段）いちごのショートケーキ / ピスタチオのフレジェ / いちごのチョコレー

トショートケーキ / いちごのレアチーズケーキ / グランヴィアショコラ 

（下段）ミニマカロン / ショコラ / 焼菓子 / スコーン 

【フリーフロードリンク（3時間）】 ※30分前ラストオーダー 

ブレンドコーヒー、ブレンド紅茶、カフェラテ、抹茶ラテ、ソフトドリンクなど 

株式会社 JR 西日本ホテルズ ホテルグランヴィア大阪 

〒530-0001 大阪市北区梅田 3 丁目 1 番 1 号 

TEL: 0570-06-1235 (ナビダイヤル)    FAX: 06-6344-1130   https://jrwest-hotels.jp/granvia-osaka/ 
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